VORAB

Pastinakensuppe
mit karamellisierten Birnenwiirfel
und Sellerieschaum 16

Bunter Blattsalat
mit sautierten Pilzen
grosse Portion 15
kleine Portion 9

mit French oder Tages Dressing

HAUPTSACHLICH

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes
mit Rahmsauce, Champignons, Rosti
und saisonalem Gemiise 43

Felchenfilet Zuger Art
mit Langkornreis, jungem Spinat
und Pinienkernen 39

Kiirbis Risotto

mit Rosenkohlblittern

und Sbrinz 31
mit Planted Chicken (vegan) 37

DANACH

Zwetschgen Gratin

mit Nusscrumbles

und Verveine-Joghuriglace 15
Brownie

mit Fior di Latte Glace 10.5

«Fiir Eis hett’s immernu glangt»
1 Espresso oder Kaffee
mit etwas Siissem 8.5

Affogato al caffé
Vanille Glace mit ecinem Espresso 7.5
und Baileys 10.5

Eis-Bau-Satz
Gerne bringen wir IThnen unsere Karte

Keynote Jazz

Jeden ersten Mittwoch im Monat wird in der Bar ¢f Lounge des Theater Casino Zug dem Jazz
gehuldigt. Ob Sie sich im Programm vorab informieren oder auf gut Gliick in die Bar schlendern,
Sie sollen Musik horen, bei der wir uns einig sind.:
es ist Jazz ... und er ist gut.

Hier Freikarte buchen
T 41 41 729 05 50 . karten@theatercasino.ch

Unser Fleisch und Fisch stammt aus der Schweiz, ausser anders deklariert. Bei Fragen zu allergenen Zutaten in unseren Gerichten,
geben Thnen unsere Servicemitarbeitenden gerne Auskunft. Alle Preise in CHF inkl. MWST




