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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Eine Geburtstagsfeier, ein geschaftliches Treffen, ein Publikumsanlass. Wo Menschen
zusammenfinden, sorgen Catering und Inszenierung fir Stimmung.

Im Theater Casino Zug wird gefeiert, getanzt und geschlemmt.
Zahlreiche Varianten und Mdglichkeiten stehen Ihnen zur Verfligung.
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Cocktail Tafel lang Tafel rund
Festsaal 350 Personen 274 Personen 220 Personen
Galerie 150 Personen 72 Personen -
Kleiner Saal 150 Personen 100 Personen 70 Personen
Oberes Seezimmer 50 Personen 36 Personen -
Restaurant 80 Personen 60 Personen -

RAUMMIETE/ EXKLUSIVE RESTAURANT RESERVATION
Die Miete fir die Bankettraumlichkeiten wird durch die Stiftung Theater Casino Zug verrechnet.
Im Festsaal gilt fur die Gastronomie ein Mindestumsatz von CHF 160.00 / Erwachsener

Fur eine exklusive Restaurant Reservation setzten wir folgenden Mindestumsatz voraus:
April - September CHF 8'000.00
Oktober - Mérz CHF 6'000.00

RESERVATIONEN/ BESICHTIGUNGEN
Prisca Elsener und Riccarda freuen sich auf Ihre Kontaktaufnahme.
Vereinbaren Sie Ihren Besichtigungstermin von Montag bis Freitag zwischen 9.00 und 17.00 Uhr.

Prisca Elsener Melanie Rufer

Stiftung Theater Casino Zug Restaurant Theater Casino Zug

Leitung Raumvermietung Bankettverantwortliche Gastronomie
anfrage@theatercasino.ch anfrage@theatercasino.ch

+4141729 05 50 +414172910 40
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ALLGEMEINE INFORMATIONEN

IHR WEG INS THEATER CASINO ZUG

Mit dem Bus Haltestelle «Theater Casino» (Buslinien 3, 5 und 11)
Mit dem Zug Haltestelle «Zug Casino»

Mit dem Auto Routenplanung mit Google Maps

Parkh&user Parkhaus Altstadt Casino, Zugerbergstrasse, 6300 Zug

Parkhaus Frauensteinmatt, Frauensteinmatt, 6300 Zug
PERSONENANZAHL
Eine Anderung der Teilnehmer:innenzahl fiir das Essen muss spatestens 7 Tage vor dem Anlass, wenn méglich schriftlich, ibermittelt werden.
Eine nachtrégliche Unterschreitung dieser Anzahl kann nicht bertcksichtigt werden, d.h. es wird die urspriingliche Personenzahl in Rechnung
gestellt. Ubersteigt die effektive Gasteanzahl die gemeldete Anzahl, behalten wir uns das Recht vor zusétzliche Speisen anzubieten und diese nach
Aufwand zu verrechnen.

PROBEESSEN

Geniessen Sie bereits vor IThrem geplanten Anlass einen festlichen Abend bei uns. Melden Sie sich 10 Tage vor dem gewtiinschten Tasting Termin
mit der Menuauswahl bei uns und wir bereiten alles fur Sie vor. Die Konsumationen vom Tasting werden Ihnen mit dem Anlass in Rechnung
gestellt.

VERLANGERUNG
Fir eine Verlangerung (in den Bankettraumlichkeiten ab 24.00 Uhr / im Restaurant ab 23.00 Uhr)
wird ein Pauschalbetrag von 300.00 pro angebrochene Stunde durch das Team der Gastronomie dem Veranstalter verrechnet.

ZAPFENGELD
Fir eine Eigenlieferung von Weinen verlangen wir: Fur eine Eigenlieferung von Spirituosen verlangen wir:
CHF 40.00/ 75cl Flasche CHF 70.00/ 70cl Flasche

CHF 80.00/ 150cl Flasche

ADMINISTRATIONS AUFWAND
Fir den administrativen Aufwand und die Beratungen verrechnen wir folgende Pauschalen:

Anlass bis 50 Personen offeriert

Anlass 50 - 100 Personen CHF 100.00

Anlass 100 - 150 Personen CHF 150.00

Anlass ab 150 Personen CHF 200.00

DEKO

Im Restaurant sowie im Festsaal sind jegliche Arten von Konfetti Kanonen verboten.

Fur den Putzaufwand stellen wir Thnen folgenden Betrag in Rechnung. Pauschal 500.00
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APERO

Einheit Preis
APERO
FINGERFOOD DELIKATESSEN (Ab 10 Personen)
Nusse und Chips Person 2.50
Verschiedene Blatterteiggebacke Person 3.00
Parmesanwirfel Person 3.00
Gemischte Oliven Person 3.00
Oliven "Ascolane" Person 250
Grissini Person 2.00
Grissini mit Rohschinken Person 3.50
Pitacrostini mit Hummus und Koriander Person 4.50
Mini Pita gefullt mit mediterranem Gemdse Person 4.00
Késekuichlein Person 4.00
Spinatktchlein Person 4.00
Tomaten Bruschetta Person 3.00
Roggenbrot mit Kartoffelkaas und Schnittlauch Person 4.50
Gazpacho Person 4.00
Karotten-Ingwersuppe Person 4.00
Quiche mit Broccoli und Pinienkernen Person 4.00
Quiche Lorraine Person 4.00
Mini Burger mit Quinoa und Curry-Minz Mayonnaise Person 5.50
Mini Burger mit Rindhackfleisch, Triffel Mayonnaise und Schalotten Person 6.00
Mini Gipfeli mit Fleischfiillung Person 4.50
Fleischballchen vom Rind mit BBQ Sauce Person 4.00
Backhendlstreifen mit pikanter Créme fraiche Person 4.50
Kalbfleischinvoltini mit Auberginenkaviar und Yuzu-Mayonnaise Person 6.00
Souffliertes Swiss-Lachspraline mit Wasabiperlen Person 5.50
Wrap mit Lachs, Frischkése und Rucola Person 5.00
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WEINVORSCHLAGE

WEINVORSCHLAGE

Schaumwein

Balma Brut Classic Penedés DO, Mas Mertan, Penedés

Xarel Lo, Macabeu, 2017 75cl 65.00
oder

Prosecco Extra Dry DOCG, Col di Rocca, Veneto

Glera 75cl 59.00
oder

Deutz Brut Classic Cuvée GAMMA, Champagne Deutz, Champagne

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 75cl 85.00

Weisswein

Paien AOC, Magliocco Et Fils, Wallis

Heida, 2019 75¢l 69.00
oder

Pinot Grigio Colline Pescaresi Magniola IGP, iLauri, Abruzzen

Pinot Grigio, 2022 75¢cl 52.00
oder

Verdejo Copaboca DO, Bodegas Copaboca, Rueda

Verdejo, 2022 75¢cl 49.00
oder

Sancerre La Poussie AC, Baron de Ladoucette, Loire

Sauvignon Blanc, 2022 75¢l 69.00

Rotwein

Roncaia Riserva DOC, Vinattieri Ticinesi, Ligornetto, Tessin

Merlot, 2020 75¢l 65.00
oder

Bajo Montepulciano d’Abruzzo DOC, I Lauri, Abruzzen

Montepulciano, 2021 75cl 49.00
oder

Rioja Reserva Monasterio de Yuso DOCa, Bodegas David Moreno, Rioja

Tempranillo, Garnacha, 2016 75cl 62.00
oder

Chateau Soleil AOC, Bordeaux

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 2014 75¢l 72.00
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GETRANKE & BARANGEBOT

BAR ANGEBOT

Gin-Tonic Portion 16.00
Negroni Portion 16.00
Vodka Orange/ Red Bull/ Lemon Portion 16.00
Cuba Libre Portion 16.00
Moscow Mule Portion 16.00
Dark & Stormy Portion 16.00
Whisky Jack Daniels Cola Portion 16.00
Hugo Portion 12.00
Aperol Spritz Portion 12.00
Hochzeitsdrink "Wedding" Hausgemachter Grapefruit-Rosmarinsirup mit Prosecco Portion 14.00
Bier, Goldmandli 33cl 6.00
BAR ANGEBOT ALKOHOLFREI

Virgin Hugo Portion 12.00
No-Groni Portion 14.00
Hochzeitsdrink "Virgin Wedding" Hausgemachter Grapefruit-Rosmarinsirup mit Grapefruit Soda Portion 14.00
DIGESTIF

Whisky The Balvenie 12y 4cl 14.00
Etter Grappa Merlot Ticino 2cl 11.00
Etter Kirsch 2cl 11.00
Etter Vieille Poire 2cl 11.00
Etter Vieille Prune 2cl 11.00
Cognac Hennessy XO 2cl 18.00

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Passugger / Allegra 77cl 9.00
Softdrinks 33cl 5.50
Orangensaft 100cl 9.50
Kaffee / Espresso Portion 5.00
Tee Portion 5.50

AUS DEM DISPENSER
Hausgemachter saisonaler Eistee 100cl 17.00
Aromatisiertes Wasser: mit saisonalen Frichten 100cl 12.00
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MENUVORSCHLAGE

Aus Liebe zur saisonalen Kiiche bereitet unser Kiichenchef mit seinem Team die Speisen mit viel Leidenschaft und frisch zu.
Nur die besten Produkte, welche unserem hohen Qualitétsanspruch entsprechen, werden vom Kiichenchef ausgesucht.

Wiinschen Sie ein individuelles Menu? Kontaktieren Sie uns. Wir stellen Ihnen gerne ein Menu nach Ihren Wiinschen zusammen.

UNSERE EMPFEHLUNG Einheit Preis
Menii 1 Meni mit Fleisch Person 54.00
Men( Vegetarisch Person 47.00

Bunter Blattsalat mit saisonalem Dressing
*kk

Hackbraten mit Rotweinjus, Kartoffelstock und saisonalem Gemiise

Aubergine Steak mit Gemusejus, Kartoffelstock und saisonalem Gemiise
*kk

Passionsfrucht-Cheesecake mit Minzsponge und Honighippe

Meni 2 Meni mit Fleisch Person 83.00
Mentii Vegetarisch Person 72.00

Bunter Blattsalat mit karamellisierten Niissen und saisonalem Dressing
*kk

Apfel-Sellerie Suppe mit Baumnuissen
*kk

Schweinsnierstiick aus dem Ofen mit Pommery Senfsauce, Rosmarin-Bratkartoffeln und saisonales Gemuse

Kréuterfregola mit Auberginesteak und Tomaten-Oliven Vinaigrette
*kk

Passionsfrucht-Cheesecake mit Minzsponge und Honighippe

Menii 3 Meni mit Fleisch Person 110.00
Men( Vegetarisch Person 96.00
Dreierlei vom Swiss Lachs (Tatar, gerauchert, mariniert)

Hausgemachte Antipasti mit Rosmarin Grissini, Brunnenkresse, altem Balsamico und Olivendl
*kk

Gebratenes Forellenfilet auf Erbsenpurée, Salat von Wildkrautern und Meerrettich Schaum

Erbsenpurée mit gebackenem Paneer, Salat von Wildkréutern und Meerrettch Schaum
*kk

Roastbeef vom Entrecdte mit Sauce Foyot, Kartoffelgratin und saisonales Gemuse

Zitrusfrichte Risotto mit Safran Frischkase
K%k

Baumnuss-Caramel Toértli mit Whisky-Créme
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MENUVORSCHLAGE

MENUVORSCHLAGE Einheit Preis

SALATE UND VORSPEISEN

Gartensalat mit Granatapfel und saisonalem Dressing Person 14.00
Knackiger Baby Lattich mit Speck, Parmesan und Ceasar Dressing Person 16.00
Salat von Wildkrautern mit gerduchertem Lachs und Meerrettich Dressing Person 21.00
Lattichsalat mit knusprigem Feta, Dérrtomaten, Pinienkernen und weissem Balsamicodressing Person 17.00
V' Hausgemachte Antipasti mit Rosmarin Grissini, Brunnenkresse, altem Balsamico und Olivendl Person 18.00
Noix Gras mit Cranberry Chutney und Brioche und Mangoperlen Person 24.00
Dreierlei vom Swiss Lachs (Tatar, gerduchert, mariniert) Person 25.00
Tatar vom Rind mit Brioche, eingelegten roten Zwiebeln und frischen Krautern Person 23.00
Mariniertes Roastbeef mit Meerrettichmousse, Gurkenrelish und Estragon-Senf Dip Person 22.00
Tatar vom Kalb mit Brioche, Belperknollen, Eigelbcreme und frittierten Kapern Person 24.00
SUPPEN
Brunnenkressesuppe mit Joghurt Person 14.00
Apfel-Sellerie Suppe mit Baumnussen Person 13.00
V' Karotten-Ingwersuppe mit Orangenschaum Person 12.00
V' Randen-Kokos Suppe Person 13.00
Tomatensuppe mit Rostbrot, Basilikum und Oliven Person 11.00
Zitronengrassuppe mit Koriander-Chantilly Person 14.00
ZWISCHENGANGE
Gurkensorbet mit Gin und Rosa Pfeffer Person 11.00
Limonensorbet mit Prosecco Person 11.00
Limonensorbet mit Olivendl und Fleur de Sel Person 9.50
Tagliatelle mit jungem Spinat, Datterinitomaten und gehobelter Belperknolle Person 19.00
Zitrusfruchte Risotto mit Safran-Frischkése Person 22.00
Agnolotti mit Kalbsfleisch, getrockneten Tomaten und Salbeibutter Person 25.00
Gebratenes Forellenfilet auf Erbsenpurée, Salat von Wildkrautern und Meerrettich Schaum Person 27.00
HAUPTGANGE
Geflugel
Geschnetzeltes vom Poulet an Casimir Sauce Person 34.00
Maispoulardenbrust gefillt mit Spinat-Mascarpone Creme und Thymian Jus Person 44.00
Pouletbrust-Saltimbocca mit Marsalajus Person 42.00
Pouletoberschenkelsteak mit warmer BBQ Sauce Person 37.00
Pouletgeschnetzeltes mit Krauterrahmsauce und getrockneten Tomaten Person 35.00
Schwein
Spare Ribs mit BBQ Sauce Person 39.00
Filet im Rohschinkenmantel mit Kalbsbrat und Frischkése, dazu Rosmarin-Jus Person 46.00
Filet im Blatterteig mit Rohschinkenmantel und Pilz-Duxelles Cognacrahmsauce Person 47.00
Ossobuco mit Gremolata (Peterli, Zitrone, Knoblauch und Fleur de Sel) Person 35.00
Nierstiick aus dem Ofen an Pommery Senfsauce Person 39.00
Piccata Milanese Person 36.00
Rind
Schmorbraten mit Schalotten Jus Person 43.00
Filet mit Marsala Jus Person 59.00
Roastbeef vom Entrec6te mit Sauce Foyot Person 49.00
Rindsfleischroulade mit Lorbeerjus Person 39.00
Geschnetzeltes von Osomo-Jungrind an Paprikarahmsauce, Essiggurken und Sauerrahm Person 41.00
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Kalb

"Zuri Geschnetzeltes"

Geschmorte Béaggli mit Rosmarin Jus

Sous Vide gegarter Tafelspitz mit 7 Krauter Sauce
Luzerner "Pastetli mit Bratkugeli"

Niersttick aus dem Smoker mit Chimi Churri Sauce
Kalbschulterbraten mit Rosmarinjus

Kalbskotelette im Krauter-Nussmantel

Lamm
Lammracks mit Nusskruste
Nierstiick Provencal mit Balsamicosauce

Fisch

Gebratenes Felchenfilet aus dem Zugersee mit Krauterrahmsauce
Soufflierte Swiss Lachsschnitte

Forellenfilet Millerinnenart

Pochiertes Zanderfilet mit Petersilienschaum

Beilagen
Zu allen Hauptgéngen servieren wir eine Beilage nach Wahl und saisonales Gemiise.

Gerne dirfen Sie eine Beilage auswéhlen:
Serviettenknodel, Rosti, Bratkartoffeln mit Rosmarin, Kartoffelpurée, Mascarpone Risotto
Pilaw Reis, hausgemachte Spatzli, Kartoffelgratin, Tessiner Polenta, Fregola Sarda, Nudeln

Vegetarische und vegane Hauptgénge

Kartoffel-Linsen Curry mit Koriander und gebackem Blumenkohl
Krauterfregola mit Auberginensteak und Tomaten-Oliven Vinaigrette

Planted Chicken mit Couscous, Ratatouille und Pfefferminz-Pistazien Vinaigrette
Blumenkohl im Kurkuma-Kokos Fond gegart mit Tofuwirfeln und Popcorn
Zitrusfruchte Risotto mit Safran Frischkase

Planted Chicken mit Pilzen, Crémesauce und Butterrdsti

Pappardelle mit Spinat, Pinienkernen, junger Belperknolle und Gemiuseveloute

Winschen Sie mehrere Hauptgénge?

Wir servieren lhnen pro Gast einen Fleisch- oder einen vegetarischen Hauptgang.
Wiinschen Sie, dass Ihre Gaste die Moglichkeiten haben zwischen

mehr als zwei Hauptgéngen auszuwéhlen?
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MENUVORSCHLAGE

Einheit

Person
Person
Person
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Person
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Person
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Person
Person
Person
Person
Person

Aufpreis/ Person

Preis

47.00
51.00
46.00
34.00
61.00
46.00
63.00

61.00
56.00

39.00
46.00
43.00
48.00

34.00
34.00
38.00
34.00
34.00
38.00
34.00

5.00
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Einheit Preis

DESSERTS
Apfelstrudel mit Vanillesauce und Schlagrahm Person 11.00
Zitronen-Thymian Panna Cotta mit saisonaler Fruchtsauce Person 13.00
Himbeermousse-Schnitte mit Mandelkrokant und saisonalen Beeren Person 14.00
Tonkabohnen-Créme bralée mit Honighippe Person 13.00
Passionsfrucht-Cheesecake mit Minzsponge und Schokoladenchip Person 14.00
Schokoladen-Truffes Cake mit Apfel-Vanillekompott Person 15.00
Baumnuss-Caramel Toértli mit Whisky-Créme Person 15.00
Pekannuss-Schokoladen Brownie mit Mascarpone-Vanillecréeme Person 14.00
Lauwarmes Schokoladenktichlein mit Joghurt-Himbeer Glacé und Honighippe Person 16.00
V' Rueblikuchen mit Feigen-Mascarpone Glacé (Vegan: mit Mangosorbet) Person 13.00
V' Schokoladenmousse-Schnitte mit Mangocoulis Person 15.00

DESSERTBUFFET (Ab 30 Personen)

Zitronen-Thymian Panna Cotta mit saisonaler Fruchtsauce
Himbeermousse mit Mandelkrokant
Passionsfrucht-Cheesecake

Felchlin Schokoladenmousse

Tonkabohnen-Créme brdlée

Klassisches Tiramisu

Saisonaler Streuselkuchen

Rueblikuchen mit Pistaziencreme

Pekannuss-Schokoladen Brownie mit Mascarpone-Vanillecréeme
Auswahl an Glacé im Shotglas

Saisonale Fruchteplatte

Wir bitten Sie, eine Auswahl von flinf Desserts zusammen zu stellen. Person 21.00
Wir rechnen mit drei Portionen pro Gast.

v = Vegan

MITGEBRACHTE DESSERTS

Fir das Gedeck Ihrer mitgebrachten Torte verrechnen wir: Person 8.00
Wenn Sie die Torte in eine bestehende Dessertvariation integrieren mochten, verrechnen wir: Person 3.50
GLACEWAGEN

Mit diversen Sorten von der Glacé Manufaktur Dolce Amore in Kiissnacht am Rigi Kugel 5.00
CANDY-BAR

Auswahl an diversen Sussigkeiten prasentiert in Bonbonieren Person 4.50
ZUM KAFFEE

Hausgemachte Friandises Person 6.00
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SPATSPEISEN

Mini Hot Dogs mit Wiediker Wurst

Mini Schnitzelbrot mit Tartar Sauce

Angus-Kése Wirstchen mit Burli und Senf

Pl&ttli mit Kése- und Fleischvariationen aus der Region
Currywurst mit Pommes Rissolées

KINDERMENU

Chicken Nuggets mit Pommes
Nudeli mit Tomatensauce
Fish and Chips

KUNSTLERMENU (nur auf Vorbestellung)
Menukosten fir Kinstler und/oder Staff
(Pro Person einen Hauptgang* zum Lunch oder Dinner, inkl. Mineralwasser und Kaffee/ Tee)

Tagespauschale fur Kiinstler und/oder Staff
(Pro Person ein Znani, Lunch, Zvieri und Dinner*, inkl. Mineralwasser und Kaffee/ Tee)

* Das Speiseangebot wird durch das Team der Gastronomie definiert.

JUMI'S KASEBUFFET (ab 50 Personen)

"Jumi’s heimeligs Chasbuffet muess ma einfach erlabt ha!

Usgfalleni, regionali und mit viu Liebi und vo Hand hérgschteuti Chase, vo milde Chindergarte-Chasli,
Uber Schaaf, Geiss und Blauschimmel bis zu de ganz wilde Sache heimer aues derbi."

Die Preise variieren je nach Gasteanzahl.

LIVESTATION (buchbar ab 30 Personen)

Zum Apéro: Rindstatar auf Brioche / Vegetarisch: Gemusetatar

Zum Hauptgang: Mini Burger vom Osomo Jungrind im Fenchelsamen-Bun
mit flambiertem Speck-Raclettekése und Triiffel-Mayonnaise

Zum Dessert: Warme Waffeln mit Rahm, Nutella und Beerenkompott

Zum Dessert: Marsala Sabayone
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IMPRESSIONEN
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RAUMGESTALTUNG/INFRASTRUKTUR

Einheit Preis
RAUMGESTALTUNG UND INFRASTRUKTUR
Wir verfugen Uber eine professionelle Raumgestaltungs- und Floristikabteilung.
Unsere Raumgestalterin Livia Schmid unterbreitet Ihnen gerne Vorschlage fur die individuelle
Gestaltung lhres Anlasses - themenbezogen und dem Motto entsprechend.
MOBILIAR
Die Tischordnung wird durch das Team der Stiftung Theater Casino Zug vorgenommen.
ACCESSOIRES FUR DAS BRAUTPAAR (Beispiel)
Rund gebundener Brautstrauss Stuck 160.00
Passender Anstecker fir den Brautigam Stuck 20.00
Blumenarmband fir die Trauzeugin Stuck 53.00
Passender Anstecker fir den Trauzeugen Stuck 18.00
BLUMENDEKORATION FUR DIE ZEREMONIE (Beispiel)
Rechts und links der Biihne werden auf weissen Kuben
goldene Amphoren platziert und gefuillt mit einer saisonalen Blumenpracht Stiick 430.00
Transparente hohe Windlichter mit einer weissen Stumpenkerze
werden auf der Treppe zur Buhne platziert (Mietpreis) Stiick 16.00
Rosenbléatter werden entlang der Stuhlreihen gestreut Pauschal 270.00
BLUMENDEKORATION FUR STEHTISCHE (Beispiel)
Farblich passende Glasvasen auf den Stehtischen, gefillt mit saisonalen Blumen Pauschal/ Tisch ab 16.00
Farblich passende Windlichter illuminieren die Stehtische Pauschal/ Tisch ab 5.00
BLUMENDEKORATON FUR DIE GASTETISCHE (Beispiel)
Mittig der Gastetafeln werden weisse Glasvasen
mit saisonalen Blumenstraussen geschmuickt (ca. 4 Vasen pro Tisch) Pauschal/ Tisch ab 65.00
Farblich passende Windlichter illuminieren die Géstetische (ca. 5 Windlichter pro Tisch) Pauschal/ Tisch ab 10.00
TRANSPORT, AUF- UND ABBAU
Pauschalbetrag fur den Transport der Blumen ca. 27.00
Die Lieferung und Abholung wird durch das Team der Gastronomie koordiniert.
Selbstverstandlich diirfen Sie die Blumen nach dem Anlass mit nach Hause nehmen.
ACCESSOIRES UND TISCHWASCHE
Weisse Tischwésche Stuck 7.50
Bunte Tischwdsche Stuck 55.00
Bunte Stoffservietten Stuck 5.00
Stiihle umbunden mit einer passenden Satinschleife Stick 8.00
Servietten umbunden mit einer passenden Satinschleife Stick 5.00
Weisse Stoffservietten inklusive
Spezielles Geschirr/ Besteck nach Aufwand
DIENSTLEISTUNGEN (ab 65 Personen)
Platzieren der Gastekartchen Gast 2.00
Platzieren der Gastgeschenke Gast 2.00
Platzieren der Dekoration Gast 2.00
GRAFIK
Tischnummern mit Stdnder inklusive
Menukarten mit Logo inklusive
Staffelei mit Spiegel als Tischplan (72x105cm) Stuck 75.00
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GAMMA GADGETS

Hot or cold Towels

Sonnen Kit: Facher, Sonnencréme, Sonnenbrille
WC-Korbli

FUR ANLASSE IM RESTAURANT
Beamer inkl. Beamertisch und Leinwand
Disco-Beleuchtung in der Bar
Kabel-Mikrofon im Restaurant
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Personen
fur 2 Stiick

Pauschal
Pauschal

2.50
5.00
50.00

280.00
75.00
inklusive
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RAUMGESTALTUNG/INFRASTRUKTUR

Einheit Preis
MITARBEITER:INNEN BEKLEIDUNG

Standard Uniform

Weisses Hemd, schwarze Hose inklusive
und eine anthrazit farbene Schiirze

A touch of color Weisses Hemd, schwarze Hose, Mitarbeitender 10.00
eine farblich passende Krawatte und/ oder Schiirze

Chic Weisses Hemd, schwarze Hose, Mitarbeitender 10.00
eine schwarze Fliege und schwarze Hosentrager

v
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IMPRESSIONEN
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VOM ERSTEN BIS ZUM LETZTEN MOMENT

Das Theater Casino Zug setzt alles daran, dass Ihr Anlass ein Erfolg wird. Von der Planung und Umsetzung bis hin
zu kulinarischen Hoéhenfligen fur Sie und Ihre Géaste. Damit Sie sich voll auf Thre Géste konzentrieren kénnen,
wird IThnen mit einer Komplett-Betreuung inklusive Servicepersonal, den Rucken frei gehalten.

Durch die langjahrige Erfahrung und der engen Zusammenarbeit mit kompetenten Partnern, schafft das

Theater Casino Zug einen einmaligen Auftritt. Grosse und Art spielen hierbei keine Rolle.

An Ihrem Fest sollen vom Ambiente bis zur grossartigen Kiiche wirklich alle Wiinsche erfillt werden.
Lassen Sie sich die Mdglichkeiten von den Profis zeigen, die Ihr Fest mit Herz und Verstand organisieren.

KULTURCATERING AG
Restaurant Theater Casino Zug
Artherstrasse 2-4

6300 Zug

T +414172910 40
restaurant@theatercasino.ch

Riccarda Uhr-Imhof

Gastgeberin & Geschéftsleiterin Gastronomie
riccarda.uhr@theatercasino.ch

T +4141729 10 40

Leandro Feusi
Bankettleiter
bankett@theatercasino.ch
T +4141729 10 43

BLUMEN

TINAMARA
Blumen&Dekorationen
Martina Camenzind
Schutzenwies 2

8926 Kappel am Albis
T +4178 7447579
kontakt@tinamara.ch
www.tinamara.ch

Melanie Rufer

Administrations- und Bankettverantwortliche
melanie.rufer@theatercasino.ch

T +414172910 40

Pascal Klingbeil
Restaurantleiter
restaurant@theatercasino.ch
T +4141729 10 40

HOCHZEITSBILDER
Erdbeerkunst Fotografie
Sabine Stella

T +41 (0) 61 588 06 13
info@erdbeerkunst.com
www.erdbeerkunst.com

KULTURCATERING AG . Restaurant Theater Casino Zug
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KONTAKT

UNSERE PARTNER

HOCHZEITSTORTEN
Springli

T +41(0) 44 224 47 11
bestell-service@spruengli.ch
www.spruengli.ch/shop
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HERZHAFT AUFGETISCHT

Aus Leidenschaft zur Gastfreundschaft und mit viel Engagement entstand die GAMMA Gruppe

Vor gut 30 Jahren griindete Peter Gamma die GAMMACATERING AG, um fur Freunde und Kunden zu kochen, aufzutischen und die schénsten
Anléasse, Feiern und Hochzeiten zu gestalten. Mit dem Zunfthaus zur Saffran und dem Memberrestaurant HAUTE betreibt die GAMMA Gruppe in
Zurich zwei einmalige Gastronomieunternehmen. Das jlingste Standbein, das Restaurant Theater Casino in Zug erganzt die Gruppe um ein
weiteres Standbein an bester Lage direkt am Zugersee.

Im Jahr 2018 hat Peter Gamma fiir den Fortbestand seines Unternehmens gesorgt und sein Lebenswerk an die ndchste Generation weitergegeben.
Anke Krause, langjahrige Mitarbeitende und CEO der Gruppe seit 2013, ibernimmt zusammen mit Thomas Widmer, Geschéaftsleiter vom HAUTE
und verantwortlich fir das Zunfthaus zur Saffran, die Stimmenmehrheit der GAMMA Gruppe. Im Jahr 2021 wurde der Aktionarskreis von
GAMMACATERING durch die zwei langjéhrigen Mitarbeitenden Lukas Dietziker Geschaftsleiter GAMMACATERING und Niculin Peter
erweitert und verjingt.

Zum Engagement fur Gaste und Kunden gehdrt auch ein sorgféltiger Umgang mit den Ressourcen und die Pflege der Nachhaltigkeit. In diesem
Sinne hat sich die GAMMA Gruppe einer intensiven Priifung unterzogen. Das Resultat ist erfreulich: Alle Betriebe wurden mit der
Nachhaltigkeits-Zertifizierung «Sustainable Company» ausgezeichnet - der Umwelt und uns allen zuliebe.

GAMMACATERING ZUNFTHAUS ZUR SAFFRAN
Bosch 43 Limmatquai 54
6331 Hiinenberg 8001 Zurich
T +41417811001 T +41 44 251 37 40
zug@gammacatering.com info@zunfthauszursaffran.ch
@gﬁ@@
SCHLOSSLI UTENBERG

Kultur . Café . Anlasse
HAUTE Schléssli Utenberg
Talstrasse 65 Utenberg 643
8001 Zurich 6006 Luzern

T+4143 3447272
welcome@haute.ch

T +414178110 01
zug@gammacatering.com

Mehrheitsaktionarin Anke Krause mit Thomas Widmer
und Griinder/ VR-Prasident Peter Gamma
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DEKLARATION

FLEISCH

Rind Schweiz

Kalb Schweiz

Schwein Schweiz

Geflugel Schweiz
Maispoularde Frankreich

Lamm Schweiz, Neuseeland, Australien
FISCH

Rauchlachs Norwegen/ Island
Felchenfilet Schweiz

Zander Schweiz

Swiss Lachs Schweiz

Forellenfilet Schweizer Aquakultur

Die Guwma

und Handelns kOmmern.

y : theater
GAMMACATERING® . Zunfthaus zur Saffran . [IAUTL . z.f;’“'o

(ruppe 44
w%euwﬁut

Die Produktion von Nahrungsmitteln verursacht rund ein Drittel der globalen
Umweltbelastung. Wer wie wir dafir lebt, Gaste nach allen Regeln der Kunst
zu verwohnen, der soll sich auch um die Nachhaltigkeit seines Schaffens

Nach intensiver PrGfung durch die ausgewiesenen Nachhaltigkeitsfachleute
vom FAMAB Verband Direkie Wirtschaftskommunikation e.V. wurden
GAMMACATERING, das HAUTE Clubrestaurant, das Zunfthaus zur Saffran

NACHHALTIGKEIT

und das Restaurant Theater Casino Zug mit der Nachhaltigkeits-Zertifizierung
«Sustainable Company» ausgezeichnet. Wir engagieren uns zudem fir klei-
ne Produzenten und die von Fairtrade Max Havelaar zertifizierten Produkte.

Das motiviert uns, Kunden und Gdasten einen schonenden Umgang mit

Ressourcen zu vermitteln und gemeinsam einen Beitrag fUr eine bessere
Welt zu leisten. Denn die GAMMA Gruppe will als Gastgeber immer und
Uberall nur das Beste geben!

s Company

',V‘ Sustainable
sl

FAIRTRADE

MAX HAVELAAR
GAMMACATERING . Bésch 43 . CH 6331 Hunenberg

T+41 41 781 1001 . F +41 41 781 10 02 . zug@gammacatering.com . www.gammacatering.com
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